Zlata varecka
Prahy 6

Nazev pokrmu: Dynové susenky

Suroviny: 200g dyné Hokaido, 90g masla, 50g cukr krupice
1 Izice medu, na SpiCku noze skofice a jedlé sody
200g hl. Spaldové mouky

2 |zice suSenych jablek na kostiCky

Postup: dyni upe€eme (180 C asi 30 min.),
rozmixujeme a vychladime,
pridame zmeéklé maslo a ostatni prisady,
dame do lednice a druhy den tvofime susenky,

peCeme 170 C asi 15 min.

Alergeny: 1 lepek, 7 mléko a vyrobky z ngj

Dobrou chut’!




